Basilic Thai P14 cm

Est délicieux dans des plats thailandais. Apprécie les endroits en plein soleil.
Numéro d'article 48204

Caractéristiques du produit

Le basilic thai (Ocimum basilicum) atteint une hauteur a maturité d’env. 30 - 40 cm (sans pot).
D’une saveur unique, il est souvent utilisé dans la cuisine thailandaise. Bien que le basilic est une
herbe aromatique pluriannuelle, il n"a pas une grande longévité. C'est pourquoi est souvent
conservé qu'une année. Il se plait a des emplacements ensoleillés et de préférence sur des sols
bien drainés. Il est en outre favorable aux insectes.

Conseil d’entretien :
Si le basilic est trop ou pas assez arrosé, il pourri ou séche rapidement.

Conseil :

Ne pas cueillir uniquement les feuilles, mais aussi toujours la tige. De cette maniére, de nouvelles
feuilles se forment a I'endroit de coupe. Le goGt du basilic thai est plus intense que celui du basilic
européen. Le basilic thai stimule I'appétit et aide lors d’indigestions.

Grace a son odeur intense, le basilic éloigne les fourmis, les mouches, les moustiques, les piérides
SUISSE du chou et les guépes. En plantant du basilic, vous réduisez les risques d'attaque d'oidium dans le
GARANTIE potager. De nombreux insectes apprécient les fleurs de basilic.
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